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La passion du sucre

La confiserie Lopez, a Royan, c’est une institution
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Sucres d’orge et niniches de Manuel Lopez sont célébres & Royan. rroto nipier PGanEaU

nnepasse pasaRoyan, sans
O gotiter la célébre niniche,

cette sucette de caramel
mou, de Manuel Lopez, maitre-ar-
tisan confiseur glacier, qui chaque
année, prend sesquartiers d'été sur
lefrontde mer. Ses sucres d'orge, su-
cettes, berlingots, nougats. . . sont
aussi réputés. Tout comnme ses gla-
ces.Laconfiserie Lopez, estuneins-
ticution royannaise.

Chez les Lopez, la passion du su-
creetdelaglace se transmet de gé-
nération en génération. Son grand-
pére, enfant de Santander en
Espagne était venu gagner sa vie,
avant la guerre de 14, en vendant
des glaces surles plagesatlantiques.
Ensuite avec sa femme il créa une
confiserie a Cognacetlétéle couple

De imagination

Pécheries de la
Cotiniere : la quatrieme

génération est a lceuvre.

Difficile de ne pas les remarquer.
Sur les marchés du nord de I'ile
"d’Oléron, les Pécheries de la Coti-
niére portent la méme tenue ves-
timentaire, chemise noire, panta-
lon noir, casquette. C'est un signe
distinctif, une fagon de s’installer

_dans le paysage. Et cela illustre
I'ambition de Delphine et Olivier
Dupuy, les jeunes patrons qui en-
tendent bien ancrer définitive-
ment cette entreprise installée de-
puis quatre générations a lile
d'Oléron.

Années1920, Louise et son époux
Louis Rabaud, commencentaven-
dre du poisson. Vite devenue
veuve, Louise, arpente les routes
avecune carriole pour commercia-
liser sardines et petits maque-
reaux. Plus tard, c'est son filsFerdi-
nand qui développera vraiment
Pactivité et donnera une assise a
cette entreprise déja familiale.

Unencuvelle étape .

Nouvelle étape en1970, Colette, fille
deFernand et Lucie Rabeau, se ma-
rieavecAlain Dupuyet quinze ans
plus tard, I'affaire change de nom
etprend celui de«Les pécheriesde
laCotiniére ». Aleur, tour, Colette et
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travaillaitaRonceles-Bains.Leurfils
José pritlareléve et cestlui quiavec
ses enfants acheta en1977la confi-
serie « Tamisier» sur le front demer
aRoyan. EtManuel, fils de José, qui
travaillaitdéjadanslentreprise, lui
succéda en1989. Aujourd’hui, il re-

coitencore des clients qui se sou--

viennent de son grand-pére a
Ronceles-Bains.
Commeses parents etses grands-

parents, Manuel travaille avec son

épouse Catherine e, Cest déja écrit
dansle sucre, ses deux fils, Romain
et Maxime leur succéderont.

Mémelescomets

Pendant7moisde 'annéedonc, les
Lopezvendentdes confiseriesetdes
glaces surle front de mer. Etils les
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Alain Dupuy,donne del'élanal'af
faire. Puis, leur fils Olivier les rejoint
au début des années 1990 et a
compter de1997, peuapeu,avecsa
femme Delphine, encore une
femnme dont le role est important
dans ce milieu pourtant trés mas-
culin, il prendralesrénes de ces fa-
meuses pécheries.La période était
moins faste en raison notamment
d’une réglementation de plus en
plus contraignante.

Le premier libre service

Mais le jeune couple maintient
I'entreprisea flotet tente d'innover
pour garder toujours un temps

pour résister
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Delphine et Olivier Dupuy, les jeunes patrons. FHoTo PHILIPPE BARCUX

fabriquent : « Tout, absolument
tout, méme les cornets » com-

mente Manuel Lopez. Pendant

cette période, I'entreprise emploie
une cinquantaine de personnes.
L'hivervenu, lesLopezréduisent
la voilure et désertent le front de
mer. MaisI'activité se poursuitavec
quatre personnes dontManuelLo-
pez. « On fait de la vente unique-
mentparnternetvia notresite. On
s'adresse a des particuliers. Les ac-
cros de I'été commandent 'hiver

mais on travaille également avec |

uneautreclientéle, pour des événe-
ments. Onaméme fabriqué dessu-
cettesalanis pourune féteavecun
orchestre qui devaitinterpréterdes
chansons de Gainsbourg ! ».
Marie-Claude Aristégui
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d'avance. Ainsi ont-ils créé aLa Co-

tiniére, la premiére poissonnerie
en libre-service, ouverte toute 'an-
née. En entrant le client enfile des
gantsjetables et choisitle poisson
qui lui plait. Aprés, il peutle faire vi-
der, gratter etc., comme partout.
Aujourd’hui, les pécheries dela Co-
tiniére, ont toujours pignon sur
port, ellesemploient une trentaine
de personnes a plein temps et da-
vantage l'été.

Depuis 2006, le site Internet (mon- .

poisson.com) qui permet de ven-
dre du poisson frais partout en
France, dope l'activité globale.
M.C.A.
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La famille Gaudissard dirige 'entreprise qui a bien bien grossi

depuis le petit atelier du grand-pére. rroro xavier LEoTy

La directrice a 25 ans

ENTREPR!SE GAUDISSARD Le petit atelier
du grand-pére est devenu une grosse société

L'idée dereprendrel'entreprise fa-
miliale I'a toujours séduite. Mais fi-
nalement, au moment de choisir
son avenir professionnel, Roxane
Vaillant-Gaudissard a décidé d'étre
institutrice. Un an de fac. Grosse
déception : « Cela ne me plaisait
pas du tout» Retour au bercail.

Aujourd’huia2s ans, elleestdirec-

" trice de la SAS Gaudissard a Aigre-

feuille. Une entreprise spécialisée
danslafabrication etla pose de fe-
nétres, ports, portails...en PVC et
alu. :

«Je suistombée dans les fenétres
déslanaissance », plaisante-telle.
Etc'estdoncavecplaisir qu'elle di-

. rige aujourdhui (son frére, 23 ans

travaille aussi dans la maison)
cette société qui emploie 60 per-
sonnes et fait travailler en sous-
traitance une douzaine de menui-

. siers poseurs.

Un petit atelier
L'époque du petit atelier de 25 m?
créé par son grand-pére n'est plus
qu'un souvenir. Un beau souvenir,
le petitlocal ouvert a Chatelaillon
par Maurice Gaudissard, menui-
sierébéniste, futen faitla premiére
pierre du bel édifice actuel.
En1973, fabrication des premié-
res fenétres en PVC. Maisles barres
sont bien'longues et le petit bati-
ment se révéle vite exigu. Alors,

240 m? d'atelier et 25 m? de hall
d’exposition sontaménagésa Ciré-
d'Aunis.

Dés 1984, Gilles Gaudissard s'ins-
talle avec son pére et reprend les
rénes de l'entreprise 3 ans plus
tard.

A Aigrefeuille-d’Aunis
Encore une fois, malgré les exten-
sions successives, les locaux s'ave-
rent trop petits. Eten1997, c'estle
déménagement a Aigrefeuille :
1250 m2 et dont 100 m2 de bu-
reaux et 100 encore d’exposition.
Un autre batiment, toujours sur le
méme site, serainauguré en 2001
Le grand-pére Gaudissard avait
débuté avecun seul ouvrier, repris
parson fils. Mais déja en1997,I'en-
treprise comptait 12 personnes.
Fin 2004, ils étaient 48 et au-
jourd’hui 60. :

Avec plaisir
Et puis, tradition familiale oblige,
Gilles Gaudissard a cédé de 40 % de
ses parts a ses deux enfants :
Roxane et Jehan. Tous les deux re-
prennentle flambeau avec plaisir,
manifesterent.

' Roxane ne regrette pas du tout
dene pas étre institutrice, la direc-
tion de cette entreprise en pleine

- forme, lui plait beaucoup.

M-.C.A.

Les trois sociétés présentées dans
cette page sont nominées mais

12 entreprises se sont lancées dans
la compétition: Cognac Godet, pro-
duction; Cognac Normandin, co-
gnac et pineau des Charentes; Mai-
son Bastard, grossiste en boissons;
Cycles Chiasson, commerce cycles,
cyclos, scooters; Charles Sarl bati-
ments, maisons indivisuelles; les

Pécheries de la Cotiniere, poisson-
neries mareyage; groupe Bureau
Moderne, holding; SAS Gaudissard,
fabrication et pose de menuiseries
pvc et aluminium; confiserie Lopez,
artisan confiseur-glacier; les Confi-
tures du clocher, agro-alimentaire;
Imprimerie Rochelaise; Grégory
Coutanceau, développement res-
tauration.



